
ENTRÉES MARINES
Mariage de Cantabrie          · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 16,00€
Carpaccio de poulpe      · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 16,00€
Moules vapeur ou marinière                   · · · · · · · · · 12,50€
Palourdes marinières                   · · · · · · · · · · · · · · · 14,50€
Pétoncles noirs       · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 15,50€
Poulpe à la galicienne     · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 16,50€
Gambas à l’ail         · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 14,00€
Chipiron à la plancha    · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 12,50€
Seiche en morceau     · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 14,50€

FRITURES
Poisson frit          · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 9,50€
Calamar à la romaine ou l’andalouse          · · · · · · 13,00€
Chipiron frit          · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 12,50€
Dentelle andalouse (salade de loligos)           · · · · 12,50€
Croquettes de cabillaud           · · · · · · · · · · · · · · · · · 12,50€
Croquettes de viande       · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 9,75€
Padron poivre à l'espagnole · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 9,75€

SALADES
Salade mixte                   · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 9,50€
Salade Molí                   · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 11,50€
Salade de seiche    · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 14,50€
Salade de poulpe     · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 15,00€
Salade de saumon               · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 13,75€
Salade caprese     · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 9,75€

PLATEAUX
Jambon ibérique · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 17,00€
Fromage Manchego          · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 12,00€



LA PLANCHA
Seiche      · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 15,00€
Calamar     · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 16,00€
Dorade     · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 15,50€
Bar      · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 15,50€
Merlu      · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 17,00€
Homard     · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 25,00€
Poule de mer      · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 70,00€/Kilo
Turbot      · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 18,00€
Crevettes      · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 18,00€
Gambas Sóller      · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 25,00€
Cabillaud      · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 17,00€
Grill mixte              · · · (Mín. 2 pers.) prix par personne  35,00€

NOTRE CUISINE

Turbot à l’ail     · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 18,00€
Lotte marinière                    · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 25,00€
Calamar avec soubressade et miel    · · · · · · · · · · · 21,00€
Homard à l’ail         · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 25,00€
Homard avec œufs frits et frites                    · · · · · 30,00€
Cabillaud gratiné à l’ail         · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 18,50€
Cabillaud avec des fèves et du jambon ibérique     ·  21,50€
Cabillaud avec pommes de terres en julienne et encre         · · 18,50€
Cabillaud avec anguilles et crevettes                              24,50€
Cabillaud à la romaine               · · · · · · · · · · · · · · · · · 17,50€



RIZ
Paëlla es Molí                     · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 16,50€
Paëlla mixte                     · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 15,00€
Paëlla fruits de mer                     · · · · · · · · · · · · · · · · 16,50€
Paëlla  sans os                     · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 16,50€
Paëlla noire                    · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 16,50€
Paëlla de homard                   · · · · · · · · · · · · · · · · · · 24,00€
Paella de Senyoret                    · · · · · · · · · · · · · · · · · · 16,50€
Paëlla aux légumes                     · · · · · · · · · · · · · · · · 16,50€
Bouillon marin                     · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 16,50€
Bouillon de homard                     · · · · · · · · · · · · · · · 24,00€
Bouillon de Saint-Jacques, crevettes champignons          · · · 18,50€

FIDEUA
Fideua de fruits de mer                     · · · · · · · · · · · · · 16,50€
Fideua de homard                    · · · · · · · · · · · · · · · · · 24,00€
Fideua noire                      · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 16,50€
Fideua aux légumes          · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 16,50€
Fideua de cheveux d’ange                      · · · · · · · · · · 16,50€

VIANDES
Entrecôte à la plancha · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 17,50€
Filet de bœuf · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · 21,75€
Côtelettes de mouton Plancha ou frites avec de l’ail · · 16,50€
Sauce au poivre ou gorgonzola          · · · · · · · · · · · 2,00€
(Toutes nos viandes sont accompagnées de frites)

GLUTEN POISSONS

ARACHIDES

MOUTARDE SÉSAME

CRUSTACÉS

FRUITS À COQUE

OEUFS

MOLLUSQUES

LAITCÉLERI

SULFITES SOJA


